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Sorgul,

o cultura

IN PAS CU

VREMURILE

SORGUL,

O CEREALA RUSTICA, SOLIDA, cu umerii suficient
de lati pentru a rezista la daunatori de tot felul,
toleranta la seceta ca o camila, fara mare nevoie de
inputuri si, mai ales, generoasa. Are tot ce-i trebuie
pentru a seduce generatia actuala si pentru a-i
raspunde la asteptari.

Pe baza acestei constatari, amelioratorii europeni
au creat hibrizi noi, din ce in ce mai rezistenti, mai
tolerantila secetd, mai generosi si mai economici.
Hibrizi a cdror productie medie la hectar creste
constant de 30 de ani si care isi meritd pe deplin
stelele.

g
‘ Sorgul reprezinta
5-10% din suprafata
mea cultivata, in functie
de an. Este o cultura
economica, ecologica,
din care se pot
face bani frumosi.

Hervé Clamens, agricultor in Franta
Mai multe detalii pe: www.sorghum-id.com

SORGUL,

DINTOTDEAUNA O CEREALA DE VIITOR

Sorgul se numara printre cerealele majore, avand cel mai mare
potential de dezvoltare.

Aliment de baza in Africa si Asia de secole intregi, sorgul, deja la mare
cereredejain S.U.A,, seduce silumea agricold de pe batranul continent,
aflat in cautare de culturi productive, profitabile si durabile. lar sorgul
se poate lauda ca este o planta cu multe beneficii ecologice:

Rezista la seceta

Gratie mecanismului sdu de absorbtie a CO,, care i confera un
randament fotosintetic superior, chiar si in conditii de secet3, si gratie
sistemului sau radicular dens si adanc, capabil sa extraga si sd utilizeze
apa si substantele nutritive din sol intr-un mod mai eficient.

Economiseste inputurile

Are capacitatea de a extrage eficient fertilizantii din sol, putandu-
se lipsi, deci, cu usurinta de aporturile de ingrasaminte. Mai mult,
este in micd mdsura expus la boli si la ddunatori, asa cd nu necesita
multe tratamente fitosanitare. Cireasa de pe tort este cd are un rol
antiparazitar in rotatii, deoarece prezenta sorguluiintr-o succesiune
de culturi intrerupe ciclul parazitilor.

PORTRETUL

UNUI BOB DE SORG

Cereti sorg Star!
Este productiv,
rentabil si durabil.

Multumiri speciale amelioratorilor europeni
care, de treizeci de ani, produc un sorg

de inalta calitate, a carui productie medie
la hectar este in continua crestere.

De ce?

Fiindca acest sorg Star prezintd, pe de o
parte, avantajul ca bifeaza toate criteriile
industriei alimentatiei animale si, pe de
alta parte, pe acela ca este productiv,
determinandu-i astfel pe producatori sa-|
cultive si asigurand o aprovizionare sigura.

+1%* pe an din 1990. Atat este cresterea
productiei medii la hectar generate de
genetica hibrida europeana timpurie si
medie-timpurie.

*exemplul Frantei,
sursa: Arvalis 2015

Sorgul destinat productiei de furaje este sorgul boabe: un sorg de
talie mica, selectionat pentru productia de boabe. Aceasta specie este
recunoscuta pentru potentialul inalt de productie medie la hectar si
pentru rezistenta-i excelentd la cadere.

Culori si dimensiuni
Bobul de sorg este rotund situguiat. Prezinta o diversitate morfologica

mare de nuante si marimi (diametrul de 4-8 mm). Are o MMB (masa
a o mie de boabe) variabila, intre 6 si 70 g.

Bine de stiut

Exista soiuri de sorg furajer cu o singura recoltare
(consumat in siloz) si cu mai multe recoltari (consumat
in siloz, pasune sau furaje verzi).




“ Cultiv

sorg in fiecare
an, din 2014.
Aceastacultura
necesita o
cantitate mai
mica de apa.

Cristian Spiridon,
agricultor in Romania.
Mai multe detalii pe:
www.sorghum-id.com

O CULTURA

CARE CRESTE, CRESTE, CRESTE...

n Europa, din ce in ce mai
multi agricultori cultiva sorg.
Aceasta cultura le asigura atat
diversificare, cat si o solutie
agronomica la problema
incadlzirii globale (sd nu uitam
ca 85% din terenurile agricole
nu sunt irigate!). Un alt
argument convingator este
acela ca, gratie geneticii
sorgului Star, productia medie
la hectar este in crestere.
Suprafata cultivata cu sorg

se dezvolta si asigura un

flux sigur de aprovizionare.

Anul 2019 a fost al doilea an
consecutiv in care suprafata

cultivata cu sorg a crescut

pe teritoriile europene in

mod semnificativ. in U.E.28,
cresterea medie a fost de

10% fata de anul precedent,
cu variatii in functie de tara
(+9% in Italia, +14% in Franta,
+18% in Romania, +30% in
Austria, +50% in Ungaria...).
Tn Ucraina, suprafata a crescut
cu 25%. Aceasta crestere a
suprafetei, precum si nivelurile
bune de productie medie

la hectar, in special in Europa
Centrala si de Est, au favorizat
atingerea unei productii globale
(U.E.28 + Ucraina si Rusia)

de 1,3 MT, ceea ce constituie
un nivel bun de productie,
mai mare decat cel al recoltei
anterioare.

Este de asteptat ca aceasta
tendinta sa continue, deoarece
sorgul beneficiaza (printre
altele) de fonduri comunitare
pentru promovarea sa in
intreaga Europa. Proiectul

este coordonat de asociatia
interprofesionald Sorghum ID.
Succesul celui de-al doilea
Congres European, care a
avut loc la Milano, in 2018,

din initiativa sa, a confirmat
interesul acordat acestei cereale
de producatorii si profesionistii
din industria alimentara.

ANATOMIA ®
UNUI BOB DE SORG GERMENUL
CARIOPSA

ALBUMENUL

©

TEGUMENTELE

De 30 de ani, sorgul european nu mai contine taninuri,
dupa cum se observa in graficul de mai jos:
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In acest grafic, fiecare punct repre-
zinta un soi de sorg european (cu
albastru, soiurile din anii '80-'82,
cu rosu, soiurile din anii '89-'91 si
cu verde, soiurile din 2010).

Se desprind doua concluzii:

« Existd o corelatie stransa intre
continutul de taninuri si valoarea
energeticd a sorgului.

« De la sfarsitul anilor '80, soiurile
europene nu mai contin taninuri.

Ce sunt taninurile?

Taninurile (condensate) sunt
compusi polifenolici de origine
vegetala. Acestia au capacitatea
de a precipita proteinele, formand
astfel complexe rezistente la
enzime, pe care plantele le folosesc
ca mijloc chimic de aparare
impotriva microbilor patogeni si
erbivorelorles herbivores.

Germenul se afla in partea dorsala-inferioara a bobului. Acesta
contine lipide (acizi grasi nesaturati), complexul de vitamine B,
proteine cu o masa moleculara mica si minerale.

1+ Radicula
2. Scutelul
3.Gemula

Albumenul - sau endospermul - reprezinta 75-85% din bob. Este tesutul
cu rol de depozitare. Stratul aleuronic contine o cantitate mare de
proteine (corpi proteici, enzime), substante minerale (incluzie de fitind)
si lipide (sferozomi). Cat despre albumenurile periferice, sticloase si
fainoase, acestea stocheaza amidonul si proteinele.

6+ Aloumenul fainos
7 - Stratul aleuronic

4. Pericarpul - albumenul periferic
5+ Albumenul sticlos

Tegumentele reprezintd 4-8% din bob. Pericarpul contine fibrele bobului,
n special hemicelulozele siamidonul. Coaja (testa) contine polifenoli, rari
la cereale, cu efect antioxidant.

8.Testa 9. Pericarpul

Cereti sorg Star!
Nu contine taninuri.

Sorgul are reputatia ca ar avea un nivel
mare de taninuri, ceea ce-i afecteaza
imaginea, deoarece prezenta taninurilor

in furaje constituie un factor antinutritiv
semnificativ la monogastrice. Gratie
eforturilor amelioratorilor europeni, de

30 de ani, sorgul european nu mai contine
taninuri. lar acest lucru este valabil indiferent
de culoarea sorgului. Pentru a inregistra

un soi nou in catalogul european, continutul
de tanin trebuie sa fie mai mic de 0,3%.
Acest prag poate fi asimilat cu notiunea

de ,fara taninuri”’, deoarece este atat

de mic, incat nu are niciun impact asupra
calitatii alimentelor.



Cereti sorg Star! -

Este rezultatul unei selectii riguroase. !
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Sorgul,

_unaliment

IN PAS CU
VREMURILE

‘ 80% din
volumulsorgului
produsinEuropa

Consumatorul de azi este avid de produse
sanatoase, cu o trasabilitate absoluta, produse
pe plan local, in conditii respectuoase fatd de
mediul inconjurator. Vrea sa stie cum sunt hrdnite
animalele cdrora le consuma carnea. Sorgul face
parte dintre acele cereale inzestrate cu numeroase
calitdti, in care profesionistii din sectorul furajelor
isi pot pune toata increderea.

SORGUL

PREZINTA REALE AVANTAJE PENTRU ANIMALE

La pasari Valoarea energeticd medie este de
3730kcal/kg S.U., cu o incorporare variabila in ratii:
de 15%in medie (la toate speciile si in toate stadiile
de crestere), putand ajunge pana la 40%.

La rumegatoare Sorgul poate intra in compozitia
concentratelor energitice care suplimenteaza furajele
si sursele de azot.

La porci Energia digerabila a sorgului este destul
de mare. In consecintg, sorgul este o materie prima
foarte bine adaptata hranei pentru porci si poate
ajunge pana la 25-30% din ratie.

este destinat
furajelor.

Martin Gomez
Responsabil de dezvoltare
Sorghum ID

Mai multe detalii pe:
www.sorghum-id.com
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Randament
si stabilitate

Coacere timpurie,
dar si tolerantd
la temperaturile

joase in perioada
rasaririi si a infloririi

Rezistenta

la boli :

Rezistenta
la daunatori

Tolerantd la secetd

o

Calitatea bobului:
nivel de taninuri
aproape de zero,
culoare si textura
sticloasa, continut

de taninuri, calitatea

sanitara a bobului

wo

Rezistenta :
la cadere, precum
si caracteristica
Jstay-green”

Calitatea furajelor:
digestibilitatea si
valoarea alimentara,
caracterul BmR,
continutuldezaharuri

Sorgul are o compozitie chimica asemanatoare MORFOLOGIA Sorg Grau Porumb SORGUL
cu cea a porumbului si a graului, dar un continut COMPA RAT|VA Germen ma,eﬁ Seqiunﬂ @ COMPOZITIE CHIMICA
proteic mai mare decat cel al porumbului siovaloare SI VALOARE ENERGETICA
energeticd similara cu cea a graului si nu contine S:(?&iﬂ-&R
taninuri. Poate fi, deci, integrat in ratiile majoritatii Peri ———=u P Absenta taninurilor din soiurile
filierelor de crestere a animalelor. de sorg franceze si europene
reprezinta avantaje care
favorizeaza utilizarea acestorain
hrana animalelor.
Continutul de amidon si de
Lungime (mm) 3,5-5 c.s 617 grésimi (princ‘ipale‘le surse de
Litime (mm)  2,5-4,5 2,5-4,5 4-6 energie) este identic cu cel de
MMB (9) 10-30 25-50 250 - 350 la porumb, in timp ce continutul
de proteine este putin mai mare.
Sorgul prezinta, de asemenea,
Compozitie (g/kg SU) Sorg GG o proportie scazuta de fibre.
Amidon* 747 747 Profilul aminoacizilor este putin
Proteine® 109 %0 diferit de cel de la porumb
(mai putina lizind si mai putini
Grasimi® 42 2 aminoacizi sulfurati, mai multa
Pereti celulari® 98 105 treonina si o cantitate dubla de
Total zaharuri** 13 19 triptofan). Sorgul boabe este
Calciu®™ 04 05 o sursa de vitamine solubile in
apa din grupa B. Concentratiile
Fosfor™* 32 30 de tiaming, riboflavina si niacina
Lizing** 25 2.8 sunt comparabile cu cele ale
Treonina** 36 35 porumbului.
Met + Cis** 38 43
Triptofan** 1.2 0.6

*Sursa: Qualit@lim sorgho; studiu Arvalis-Institut du végétal - France Agrimer ** sursa tabele INRA



IN SANATATEA

MONOGASTRICELOR

Prin compozitia sa chimica, valoarea energetica si
continutul proteicridicat, precumsiprinexpunerea
redusa la micotoxine, sorgul se integreaza perfect
in ratiile monogastricelor.

Compozitie chimica favorabila

Institutul sectoruluivegetal ARVALIS, in colaborare
cu FranceAgriMer, efectueaza anual analize pe
sorgul boabe. Conform rezultatelor obtinute,
compozitia chimicd a acestuia este similara cu cea
a altor cereale, precum graul sau porumbul (vezi
tabelul de mai jos).

« Continutul de amidon al sorgului, care constituie
o sursa de energie, reprezinta 74% din substanta
uscatd. Este mai mare decat cel al graului si egal
cu cel al porumbului.

« Continutul proteic al sorgului, care este, in medie,
de 11%, putand varia intre 10 si 12% in cele mai
bune cazuri, este si el foarte interesant, fiind mai
mare decat cel al porumbului boabe.

Compozitia chimica a sorgului,
a graului si a porumbului

%S.U. Sorg Grau
Amidon 74 69
Proteine 11 12 9
Materii grase 35 1.8 4.2
Pereti celulari 8 1.5 9.5
Total 13 29 19
zaharuri

3850

3700

Valoare energetica foarte
mare la pasari

Sorgul nu are doar o compozitie chimica avantajoasd, ci, pe deasupra,
este si cereala cu cel mai mare continutenergetic pentru pdsari. Poate
fiincorporat in ratii panala un nivel de 40%, acest nivel trebuind insa
adaptat in functie de stadiul cresterii sau al productiei. De exemplu,
in faza de inceput, este de preferat ca procentul de incorporare sa
fie limitat la maximum 30%.

Valoarea energetica in kcal/kg S.U. a sorgului, inregistrata la cocos
(in rosu), in comparatie cu cea a porumbului (in galben)
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IMPACTUL ASUPRA CALITATII

CARNII?

Prezenta sorgului in regimul alimentar al pasarilor
are un efect nesemnificativ asupra calitatii
organoleptice a carnii.

- In comparatie cu porumbul, sorgul contine mai
putinexantofile-pigmentiicare determina coloritul
galben al produsului final. O pasare hranita cu un
regim bogat in sorg va avea o carne mai putin
galbena decat o pasare hranita cu porumb.

« Cu toate acestea, anumite piete prefera carnea
alba si, desi culoarea carnii poate fi diferita, gustul
oricum ramane neafectat!

DARLA PORCY

Calitatile nutritive ale sorgului sunt foarte
interesante si in sectorul cresterii porcinelor.
-Valoarea nutritiva a sorgului a fost dovedita. In
faza de crestere si in stadiul final de ingrasare
a porcilor, aportul zilnic asigurat de sorg este
aproapeidentic cu cel al porumbului. Sorgul poate
fiintrodus in ratii alaturi de porumb, grau si orz.
« Sorgul poate fi utilizat in fiecare etapa de
productie a porcinelor: in timpul reproductiei, in
perioada cresterii si in stadiul de ingrdsare.

« Gratie continutului de aminoacizi esentiali,
sorgul oferd o cantitate interesanta de treonina
si triptofan. In ceea ce priveste performantele,
media sporurilor zilnice variaza cu 98-106% fata
de valoarea porumbului.

MACINAREA:

O ETAPA CARE NU TREBUIE NEGLIJATA

Bobul de sorg trebuie procesat corect pentru a i se putea exploata
intregul potential. intrucat este mai mic si mai dur decat bobul de
porumb, trebuie descompus in particule fine pentru ai se ameliora
digestibilitatea. Macinarea este, asadar, o etapd importanta.
Mdcinarea determind digestibilitatea sorgului in furaje, precum sio
disponibilitate mai mare a amidonului, cu alte cuvinte, a energiei.
Cu cat bobul este macinat maifin, cu atat este mai bine asimilat de
catre animale. O dimensiune de 2 mm reprezinta un compromis bun.
Acesta creste nivelul de digestibilitate a principalilor aminoacizi fata
de o mdcinatura de 4 mm.

Digestibilitatea aminoacizilor in functie de marimea
macinaturii boabelor de sorg (in %)

® Sorg (2mm) @ Sorg (4mm) @ Porumb
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Totale Lizina Treonind Metionind Cistina Triptofan
aminoacizi

Sursa: News@lim n°23 ARVALIS - Institut du végétal

Cum nu toate animalele au aceeasi sensibilitate; calitatea
macinaturii actioneaza diferit in functie de specie si de
stadiul de dezvoltare a animalului.

- La porci, nu trebuie date boabe nemacinate, deoarece acestea
nu vor fi digerate.

« La pdsari, care sunt granivore, este exact invers. Cu toate acestea,
in cazul pasarilor cu o crestere rapidd, macinarea boabelor este
utila, deoarece favorizeaza o absorbtie mai rapida a substantelor
nutritive si le creste performantele.




IN SANATATEA

RUMEGATOARELOR

Sorgulboabepoateintraincompozitiaconcentratelor
energetice care suplimenteaza furajele si
sursele de azot (vezi tabel). Caracterul ,sticlos”
al endospermului incetineste descompunerea
amidonului si a proteinelor in rumen, reducand
riscul de acidoza si optimizand aportul de PDIA. Spre
deosebire de grau, sorgul trebuie macinat fin pentru
a fi bine digerat.

Valori energetice si proteice la rumegatoare

Sorg Porumb

g:ll-(g s.U) 1.22 1.22
3:}19 S.U.) 1.22 1.23
fg%'; s.U) 78 74
FgD/Iki) s.U.) 100 97

Cereti sorg Star!

Are o sensibilitate
redusa la micotoxine
si nu este modificat
genetic.

Sorgul nu este atacat de sfredelitori, care
reprezinta o poarta de intrare a ciupercilor
precum fuzarioza. Mai mult, intrucat
paniculul si boabele sunt expuse la aer,
acestea din urma se usuca rapid, reducand
considerabil instalarea ciupercilor. Gratie
acestor caracteristici, sorgul este la addpost
de micotoxine*. In plus, sorgul nu contine
organisme modificate genetic.

* Atentie insa! Sorgul trebuie recoltat imediat dupa
coacerea boabelor. Daca este recoltat prea tarziu fata de
stadiul de maturitate a bobului, atunci creste semnificativ
riscul dezvoltarii micotoxinelor.
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Martin Gomez FNPSMS
Responsabil de dezvoltare 23-25, Avenue de Neuilly
martin.gomez@fnpsms.fr 75116 Paris

Tel.: +33 (0)7 71 37 44 44

Tel.: +33 (0)1 47 23 48 32

FNPSMS - Head Office
21, Chemin de Pau
64121 Montardon

Tel.: +33 (0)5 5912 67 00

Continutul acestei brosuri reprezinta doar punctul de vedere al autorului si intra in responsabilitatea sa exclusiva. Comisia Europeana nu isi asuma nicio raspundere cu privire la eventuala utilizare a informatiilor prezentate.

Liliane et compagnie



